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Zur Sicherung der Produktqualitat und der Hygiene werden von uns
seit Marz 2003 in der

Fleischerei
Marc Sonnenschein
HochstraBBe 45
42105 Wuppertal

= halbjahrlich Fleisch- und Wurstproben mikrobiologisch untersucht
und
= halbjahrlich mikrobiologische Kontrollen der Reinigung durchgefiihrt.

Fleisch- und Wurstuntersuchung Reinigungs-/Desinfektionsleistung

sehr gute bis gute Ergebnisse sehr gute bis gute Ergebnisse

Die Fleischerei Sonnenschein fihrt betriebliche Eigenkontrollen wie Waren-
eingangsprifungen, Temperaturmessungen und Reinigungskontrollen nach
den Grundsatzen des HACCP-Konzeptes gemaR Verordnung (EG)
852/2004 Uber Lebensmittelhygiene ordnungsgemaf durch.

Die Mitarbeiter der Fleischerei Sonnenschein werden von uns gemaB Ver-
ordnung (EG) 852/2004 Anhang |l Kapitel XII in Personal- und Produktions-
hygiene und gemaR § 43 Infektionsschutzgesetz regelmalig geschult.
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